Extrascharfe Chilisauce
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
100 ml Essig, 40 ml Limettensaft, 1 Zwiebel, 1 Zehe Knoblauch, 1 Chilischoten, 2 Essloffel Olivendl, 1
Prise Salz, 1 Prise Pfeffer, 3 Radieschen.

Die Zubereitung:
Zwiebeln fein hacken, Knoblauch pressen, Radieschen fein hacken und die Chilischoten entkernen und
ebenfalls fein hacken. Mit allen anderen Zutaten im Mixer piirieren und allen servieren, die es
SCHARF magen.
Guten Appetit!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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