Tortelliniauflauf
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
2 Packungen frische Tortellini, 6 mittelgrofe Tomaten, 2 Pdckchen Mozzarella, 4 Becher Sahne, 2
Pdckchen Maggi-Fix fiir Spaghetti Napoli, Basilikum, Salz, Pfeffer, Olivendl.

Die Vorbereitungen:
Backofen auf 180°C vorheizen.
Tomaten waschen und wiirfeln. Gewiirfelte Tomaten mit reichlich Basilikum, etwas Salz und Pfeffer,
sowie Olivendl nach Geschmack wiirzen. Das Ganze etwa eine viertel Stunde ziehen lassen. Wahrend
dessen die Tortellini in reichlich gesalzenem Wasser etwa 2-3 Minuten vorgaren.
Die Hdlfte des Mozzarella in kleine Wiirfel schneiden, die andere Halfte in diinne Scheiben schneiden.
Die Sahne erst zum SchluB mit dem Maggi-Fix mischen, da die SoBe sonst zu dickfliissig wird.

Die Zubereitung:
Die vorgegarten Tortellini in eine kleine Auflaufform geben und mit dem gewiirfelten Mozzarella
mischen. Die Tomaten gleichmdBig liber die Tortellini verteilen. Die Sahnesofe dariiber geben. Zum
Schlu mit den Mozzarellascheiben belegen. Den Auflauf etwa 15- 20 Minuten auf mittlerer Schiene
im Ofen garen. Guten Appetit!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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