GroBmutters Nudelsalat
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
200 gr TK Erbsen, 200 gr Eiernudel, 1 Essloffel Ol, 2 hartgekochte Eier, 1 Essloffel milden Senf, 3
Essloffel WeiBweinessig, 100 gr Sahne, 150 gr Sauerrahm, frischgemahlenen weiflen Pfeffer, 200 gr
Knoblauchfleischwurst, 2 saure Gurken, 1 kleiner sduerlicher Apfel, 2 Fleischtomaten, 3 Essloffel
Schnittlauchrélichen.

Die Zubereitung:
Die Erbsen in reichlich Wasser etwa 15 Min. kochen. Anschliefiend in ein Sieb abgieBen mit kaltem
Wasser abschrecken und abtropfen lassen.
Gleichzeitig die Nudeln in reichlich Salzwasser mit dem Ol nach Packungsanweisung biRfest kochen. In
ein Sieb abgiefen, mit kaltem Wasser abschrecken und abtropfen lassen. Die Eier schdlen, mit dem
Senf, dem Essig, der Sahne und dem Sauerrahm in eine Schiissel geben, mit dem Handmixstab
feinpiirieren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Die Fleischwurst erst in fingerdicke Scheiben, dann in Wiirfel schneiden. Die Gurken kleinwiirfeln.
Den Apfel waschen, schdlen und in Achtel schneiden. Das Kerngehduse entfernen. Die Tomaten
waschen, nach Wunsch enthduten, und vierteln, dabei den Stielansatz entfernen. Die Tomatenviertel
scheibeln. Mit allen anderen vorbereiteten Zutaten vermengen, dann vorsichtig das Dressing
unterheben nochmals abschmecken, in einer Schiissel anrichten und mit den Schnittlauchréllchen
servieren,

Nach Wunsch noch mit Eierspalten garnieren.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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