Schweinecurry
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
1 kg Schweinegulasch, 4 Zwiebeln, 250 ml Bouillon, 300 gr Pflaumen (Glas), 2 Essloffel Curry, 200 ml
Sahne.

Die Vorbereitungen:

Zwiebeln wiirfeln, Wasser fiir Bouillon abmessen

Die Zubereitung:
Schweinegulasch anbraten, Zwiebeln zufiigen, mit Bouillon auffiillen, Pflaumen mit Saft zufiigen, mit
Salz und Pfeffer abschmecken
15 Minuten kochen lassen

Curry einstreuen, Sahne unterrihren

Dazu schmeckt Reis oder Baguette

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de


www.sehrlecker.de/index.php?gnr=1265&ueber_id=-4

