Ente mit Rotkohl und KloBen
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
1 mittelgroBe Ente, 1 Dose Rotkohl, 1 kg Kartoffeln, 2 Eier, 500 gr Kartoffelstdrke, 1 groBe Orange, 1
Apfel, 1 Pdackchen Pfeffersofe.

Die Vorbereitungen:
Federn der Ente entfernen (wenn Sie keine kiichenfertige Ente gekauft haben). Backofen auf 175°C
vorheizen. Kartoffeln schdlen, kochen und zu Piiree verarbeiten.

Die Zubereitung:
Ente mit Orange und Apfel fiillen und fiir 13 Stunden in den Backofen geben. Aus Kartoffelstdrke,
Eier und Piiree einen KloBteig herstellen und KloBe formen. Lassen sie diese 15 Minuten kochen. Kochen
Sie auch den Rotkohl. Anschliefend bereiten sie die Pfeffersofle zu.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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