Vanillcreme
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
2 Eier (6roBe M), 250 ml Sahne, 250 ml Milch, 40 gr Stdrke (Maizena), 2 Eigelb, 100 gr Zucker, 1
Vanillstange, 5 gr Zitronenschale.

Die Vorbereitungen:
Eigelb trennen. Vanillstange der Ldnge nach halbieren.

Die Zubereitung:
Milch, Sahne, Zucker und die geteilte Vanillstange aufkochen. Die anderen Zutaten mischen.
Die Eimischung zur heifien Milch geben und stdndig Riihren bis es eine cremeartige Masse wird.
In eine Schiissel umfiihlen und abkiihlen lassen.
Mit etwas geschlagenem Rahm mischen und ........ mmmmmhhhh

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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