Eierlikor
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
5 Eigelb, 1 grofle Dose Kondensmilch (mind. 10%), 1 Stange Vanilleschote, 125 gr Puderzucker, 125 ml
Alkohol (90%).

Die Zubereitung:
Eigelb, Vanillemark und Puderzucker schaumig schlagen.
Kondensmilch portionsweise unterriihren.
Alkohol portionsweise unterriihren.

In gut gespiilte Gldser mit groBerer Offnung fiillen, da der Likér fest wie Pudding wird, und im

Kiihlschrank aufbewahren. Schmeckt nach 10 bis 14 Tagen am Besten.

Wir verwenden ihn auBer zu Eis und "nur so" am liebsten auf Eierlikértorte.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de


www.sehrlecker.de/index.php?gnr=1769&ueber_id=-4

