Tomaten-Basilikum-Spaghetti
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
500 gr Spaghetti, 1 Zwiebel, 2 Knoblauchzehen, 1 Essloffel Olivensl, 0,25 | Gemiisebriihe, 800 gr
geschdlte Tomaten, aus der Dose, 100 gr Krduter Philadelphia, 1 Bund frisches Basilikum.

Die Vorbereitungen:
Zwiebel und Knoblauch schdlen und grob hacken.

Die Zubereitung:
Die Spaghetti nach Packungsanweisung "al dente" kochen.
Das Olivenal in einem Topf erhitzen und die Zwiebeln darin glasig diinsten. Die Gemiisebriihe und die
Tomaten dazugeben und kurz aufkochen lassen. Knoblauch und Krduter Philadelphia in die Sauce geben
und den Frischkdse bei milder Hitze unter Riihren schmelzen lassen. Die Sauce mit Salz und Pfeffer
wiirzig abschmecken. Das Basilikum grob hacken, unter die Sauce heben und diese zu den Spaghetti

servieren.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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