Sekttorte
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
1 Bisquitboden, 0,5 | Sekt, 3-4 Kiwis, 2 Packchen Aranca Pudding Zitrone, 0,5 | siiBe Sahne, 1 Pdckchen
Vanillezucker, 2 Pdckchen Sahnesteif, 1 Pdckchen TortenguB klar.

Die Vorbereitungen:
Kiwis schdlen und in Scheiben schneiden.

Die Zubereitung:
Sekt mit Aranca Pudding Zitrone schaumig riihren.
Sahne, Sahnesteif und Vanillezucker schlagen und unter den Pudding geben.
Alles auf einen Bisquitboden geben und mit Kiwischeiben belegen.
TortenguB nach Gebrauchsanweisung herstellen und die Sekttorte damit liberziehen.
24 Stunden kalt stellen!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de


www.sehrlecker.de/index.php?gnr=1806&ueber_id=-4

