Pfdlzer Zwiebelsuppe
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
8-10 groBe Zwiebeln, 1,5 | krdftige Fleischbriihe o. Gemiisebriihe, 0,25 | siife Sahne, 1 Essloffel Mehl,
Salz, Pfeffer, Kiimmel, 0,5 Bund Petersilie, Butter.

Die Vorbereitungen:
Zwiebeln schdlen und in sehr feine Scheiben schneiden.
Petersilie kleinschneiden.

Die Zubereitung:
Zwiebeln in Butter goldgelb diinsten.
SiiBe Sahne dazugeben und 30 Minuten zugedeckt garen lassen.
Mehl dariiber sieben und durchriihren, bis es leicht bindet.
Fleischbriihe dazugieBen und mit Salz, Pfeffer, Kimmel und Petersilie wiirzen.
Guten Appetit!
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