Dillkartoffeln
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:

1 kg Kartoffeln, 125 gr Speckwiirfel, 1 mittelgroBe Zwiebel, 2 Essloffel Mehl, 0,25 | Fleisch - o.
Gemiisebriihe, 0,25 | Milch, 1-2 Essloffel gehackten Dill, Salz, Pfeffer, Muskat, 1 Spritzer
Zitronensaft, Ol.

Die Zubereitung:
Die Kartoffeln waschen und ungeschdlt in Salzwasser garen.
Inzwischen die Zwiebel schdlen und wiirfeln.
Die garen Kartoffeln pellen und in Scheiben schneiden.
Speck - und Zwiebelwiirfel in einer Pfanne in etwas Ol anbraten und dann das Mehl hinein riihren.
Mit der Briihe und der Milch auffiillen und mit Salz, Pfeffer, Muskat und Zitronensaft wiirzen und
aufkochen lassen.
Anschliefend die Kartoffelscheiben in die SoBe geben, erhitzen und den Dill darunter geben.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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