Hahnchen-Sahne-Schnittlauch-Geschnetzeltes
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
500 gr Nudeln (Spinatnudeln), 400 ml Sahne, 1 kleine Dose Champignons, 500 gr Hahnchenbrustfilet
(nach Geschmack auch Pute), 1 Packung Fertigmischung fiir Ziircher Geschnetzeltes, Bund
Schnittlauch, Salz, Pfeffer.

Die Zubereitung:
Wadhrend die Nudeln nach "Gebrauchsanweisung" kochen, die Filets in schmale Streifen schneiden.
Dann die abgetropften Champignons mit etwas Butter in einer Pfanne langsam braten bis sie kein
Wasser mehr abgeben.
Mit Salz und Pfeffer die Filetstreifen wiirzen und mit unterriihren.
Kurz anbraten, damit sie zart und saftig bleiben.
Die Sahne und das Fix fiir Ziircher Geschnetzeltes verriihren, in die Pfanne giefen und aufkochen
lassen.
Anschliefend die Nudeln in die Pfanne geben und bei geringer Hitze 2 - 4 Minuten ziehen lassen.
Zum Schluss den gehackten Schnittlauch unterriihren und nochmals eine Minute ziehen lassen.
Warm und mit einen milden Wein servieren.
Fertigl!l

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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