Krduterbutter
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
250 gr weiche Butter, 1 Bund glatte Petersilie, 1 Bund Schnittlauch, 0,5 Bund Dill, 2 Knoblauchzehen,
2 Essloffel Grillkrauter (fertig), 1 Teeloffel Salz, 1 Prise Pfeffer aus der Miihle.

Die Vorbereitungen:
Die frischen Krduter waschen, trockenschiitteln, von den Stengeln befreien und grob kleinschneiden,
Knoblauch schdlen, grob zerkleinern und im Kiichenmixer fein hacken lassen.

Die Zubereitung:
Mit der weichen Butter, Pfeffer, Salz und den Grillkrdutern gut verriihren. PaBt sehr gut zu Gefliigel
und Fleisch vom 6rill.

Guten Appetit!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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