Ciabatta-Lasagne
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
0,5 Ciabatta-Brot, 3 mittelgroBe Strauchtomaten, 180 gr Raclettekdse in Scheiben, 100 ml Milch, 100
ml siiBe Sahne, 3 Eier (GroBe M), 1 Knoblauchzehe, Olivenal, Salz, Pfeffer aus der Mihle, fiir NICHT -
VEGETARIER = noch 6 Scheiben gek. Schinken, 0,5 Bund Basilikum.

Die Vorbereitungen:
Backofen auf 220° C vorheizen (Ober-Unterhitze).

Die Zubereitung:
Ciabatta und Tomaten in diinne Scheiben schneiden. Fiir NICHT - VEGETARIER: Schinken grob
zerrupfen.
Alles mit dem Raclettekdse schichtweise in eine Auflaufform schichten.
Milch, Sahne, Eiern, Basilikum und Knobi in einem Mixbecher piirieren, mit Salz und Pfeffer wiirzen
und iiber die Ciabatta - Lasagne gieflen.
Im Backofen auf einem Gitter auf der 2. Schiene von unten 15 - 20 Minuten backen.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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