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 Die Zutaten:
300 gr süße Sahne, 300 gr Gorgonzola - Käse, 1 Esslöffel Wermut, 50 gr geröstete Pinienkerne, Salz,
schwarzen Pfeffer aus der Mühle, 500 gr Spaghetti ( oder andere Nudeln ).

 Die Zubereitung:
Spaghetti nach Anweisung kochen.
Währendessen die Sahne in einem Topf leicht erwärmen, Gorgonzola in Würfel schneiden und in der
Sahne unter Rühren cremig werden lassen. Salzen und pfeffern, mit Wermut verfeinern. Geröstete
Pinienkerne dazugeben und mit den Spaghetti servieren.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de

www.sehrlecker.de/index.php?gnr=2254&ueber_id=-4

