Paprikakuchen mit Hackfleisch
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
150 gr Kartoffeln (mehlig kochend), 150 gr Mehl, 80 gr Butter, 2 Zwiebeln, 1 je rote, gelbe, griine
Paprikaschote, 4-5 Essloffel Olivendl, 500 gr gemischtes Hackfleisch, 3 Eier, 150 gr Creme frdiche,
150 ml Milch, 2 Essloffel Tomatenmark, 1 Prise Pfeffer, 1 Prise Paprikapulver (edelsiiB), 1 Prise Salz.

Die Vorbereitungen:

Kartoffeln schdlen, waschen, wiirfeln, in 15-20 Minuten in Salzwasser garen. Abgiefen, abkiihlen
lassen und zerstampfen. Zwiebeln abziehen, fein wiirfeln. Paprika halbieren, putzen, waschen, in 1cm
groBe Stiicke teilen.

Die Zubereitung:
Mehl mit Butter, 1/4 TL Salz und Kartoffeln zu einem Teig verkneten. Eine Springform fetten, Teig
hineindriicken und dabei einen maglichst hohen Rand formen. Kalt stellen.
Zwiebeln und Paprika in heifem Ol 3 Minuten andiinsten, herausnehmen. Hack im Bratfett kriimelig
braten, krdftig mit Salz, Pfeffer und Paprikapulver wiirzen. Bachofen auf 200 Grad heizen.
Hack mit Paprika mischen, auf dem Teig verteilen. Eier mit Créme fraiche und Milch verriihren, mit
Salz, Pfeffer und Tomatenmark wiirzen, iiber die Hackmasse gieRen. Kuchen im Ofen ca. 40 Minuten
backen.
HeiB oder kalt servieren.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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