Quarkcreme fiir Ofenkartoffeln
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
200 gr Schmand, 200 gr Creme fraiche, 250 gr Magerquark, 2 kleine Zwiebeln, 1 Pdckchen TK -
Schnittlauch, 1 Pdckchen TK - Petersilie, 2 Gewiirzgurken, Tomatenmark nach Belieben, etwas

Gewiirzgurkenwasser, Salz, Pfeffer.

Die Zubereitung:
Schmand, Creme fraiche und Quark miteinander verriihren.
Zwiebeln und Gurken in kleine Wiirfel schneiden und dazugeben. Etwas Gurkenwasser unterrihren.
Tomatenmark und Krduter ebenfalls unterriihren und mit den Gewiirze abschmecken.
Dieser Quark schmeckt zu Ofenkartoffeln, Pellkartoffeln und eignet sich hervorragend auch als Dipp.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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