Knodelauflauf
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
1 Packung Fertigteig fiir Knédel halb + halb (Kiihltheke), 3-4 Zwiebeln, 150-200 gr Speckwiirfel, 250
ml Briihe, 1 Schmelzkaseecke, 100 ml Cremefine zum Kochen o. Sahne, 1 kleine Dose Pfifferlinge,

etwas Pfeffer, einige Spritzer Worcestersauce.

Die Vorbereitungen:
Backofen vorheizen auf 200° C (Ober - Unterhitze)

Die Zubereitung:
Knddel nach Packungsanweisung anriihren.
16 - 18 Knédel formen und in eine Auflaufform geben.
Knddel vorher nicht kochenl!!
Zwiebeln wiirfeln und mit den Speckwiirfeln in einer Pfanne in wenig Ol etwas andiinsten.
Anschliefend iiber die Knodel geben.
Pfifferlinge abtropfen lassen und ebenfalls liber die Knodel verteilen.
In der heifien Briihe den Schmelzkdse auflésen und die Sahne dazugeben. Mit etwas Pfeffer und
Worcestersauce abschmecken.
Uber die Knédel gieRen (die Kngdel miissen bedeckt seinl).
Im Backofen (mittlere Schiene) ca. 20 - 30 Minuten garen.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de


www.sehrlecker.de/index.php?gnr=2536&ueber_id=-4

