Sauerkrautkuchen Nr.2
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
1 Packung KloBteig (Kiihltheke), 1 groBe Dose Sauerkraut, 1 Packung Speckwiirfel, 1-1,5 Becher saure
Sahne, 1 Becher Creme fraiche, Currypulver nach Belieben, 200 gr ger. Kdse zum Uberbacken (wer
mochte), Salz, Pfeffer.

Die Vorbereitungen:
Backofen auf 180° C vorheizen.

Die Zubereitung:
Tiefes Backblech mit Ol einfetten und mit feuchten Hinden den KloBteig darauf gleichmdRig
verteilen.
Die restlichen Zutaten in einer grofien Schiissel gut vermengen und auf den KloBteig verteilen.
Wer mochte kann noch geriebenen Kdse dariiber streuen.
Den Sauerkrautkuchen fiir ca. 50 - 60 Minuten in den Backofen schieben (mittlere Schiene).

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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