Eierlikor - Dessert
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
1 groBes Glas Kirschen, 1 kg Quark, 6 Pdckchen Vanillezucker, 3 Becher Cremefine zum Schlagen (oder
Sahne), 1 Flasche Eierlikor, 2 Pdckchen Sahnesteif, Schokostreusel zum Verzieren.

Die Vorbereitungen:
Kirschen abtropfen lassen.

Die Zubereitung:
Fiir das Schicht - Dessert bengtigt man eine grofe Schiissel.
1. Schicht:
Abgetropfte Kirschen in die Schiissel geben.
2. Schicht:
Quark, 4 Pdckchen Vanillezucker, ein Becher Cremefine /Sahne (nicht geschlagen) und ein guter
Schuss Eierlikor miteinander verriihren und iiber die Kirschen geben.
3. Schicht:
Rest Eierlikor dariiber gieen.
4. Schicht:
2 Becher Cremefine / Sahne mit dem Sahnesteif und 2 Pdckchen Vanillezucker steif schlagen und
liber den Eierlikor streichen.
Schiissel abdecken und 24 Stunden kalt stellen.
Kurz vor dem Servieren mit Schokostreusel bestreuen.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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