Scharfe Gewiirzmischung
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:

2 Essloffel Cayennepfeffer, 2 Essloffel Paprikapulver (edelsiiB), 2 Essloffel getrocknete Zwiebeln, 2
Essloffel getrockneten Oregano, 1 Essloffel Pfefferkorner, 1 Essloffel getrockneten Knoblauch, 1
gestrichener Essloffel Salz.

Die Zubereitung:
Alle Zutaten - bis auf das Salz - in die Kiichenmaschine geben und ganz fein mixen. Danach Salz
hinzufiigen und unterriihren.
Diese Gewiirzmischung eignet sich fiir Fisch, Fleisch und Gefliigel!
Tipp: Nett verpackt - z.B. in Reagenzgldser - super zum Verschenken!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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