Kaffeelikor
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
500 ml Wasser, 400 gr Zucker, 250 ml Bohnenkaffee, 500 ml Wasser, 500 ml Weingeist.

Die Vorbereitungen:
1/2 Liter Wasser mit dem Zucker ca. 1 Stunde kochen lassen.

Die Zubereitung:
Viertel Liter Bohnenkaffee mit halben Liter Wasser aufgieBen und mit dem Zuckerwasser noch 20
Minuten kochen lassen. Nach dem Auskiihlen mit einem halben Liter Weingeist vermischen.

Den Likor in Flaschen fiillen und geniessen.

Ein Rezept aus dem Jahr 1945
Guten Appetit!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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