Lachsrolle
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
2 Packungen Rducherlachs, 1 Packung Forellenfilet, 1 Glas Sahnemeerrettich, 2 Essloffel gehackter
Dill, 0,5 Meter Plastikfolie.

Die Vorbereitungen:
Lachs und Forellenfilets auspacken, Glas Sahnemeerrettich 6ffnen, Plastikfolie ausbreiten

Die Zubereitung:
Lachs iiberlappend auf die Folie legen, sodass ein Rechteck entsteht. Sahnemeerettich groBziigig auf
den Lachs streichen. Forellenfilets dariiberbroseln, anschlieBend Dill dariiberstreuen. Keine weiteren
Gewiirze notig!
Mit der Folie alles zu einer Roulade rollen, rundherum gut verschliefen, dann ab in”s Gefrierfach.
Ca. 1-2 Stunden vor dem Essen herausnehmen. Die leicht angetaute Roulade in Scheiben schneiden und
dekorativ mit Zitronenspalten und Knoblauchtoast auf einer Platte anrichten.
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