SenfDillSauce
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
80 gr Senf, 65 gr Zucker, 3 Essloffel Weinessig, 60 ml Ol, 0,5 Bund Dill, 1 Prise Salz.

Die Zubereitung:

Dill fein hacken, mit allen anderen Zutaten auBer dem Salz in einer Schiissel mit einem Riihrbesen gut
und glatt verriihren, mit 2 Prisen Salz fertig abschmecken. Pat zu Gravad Lachs oder anderen
Fischgerichten.

Guten Appetit!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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