Remoulade
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
500 gr Mayonaise, 1 Zwiebel, 4 Gewiirzgurken, 100 ml Milch, 2 Eier, 1 Bund frische Krduter.

Die Zubereitung:

Kleingehackte Zwiebel und Gewiirzgurken, kleingewiirfelte Eier und gehackte Krauter (z.B.
Schnittlauch, Dill und Petersilie) mit der Mayonaise und der Milch verriihren. Wenn alles noch sehr
fest ist, noch mit Milch cremig riilhren. Im Kiihlschrank (maglichst) 24 Stunden ziehen lassen und zu
Fisch, Fondue o.d. geniefen.

Guten Appetit!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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