Party Fleischsalat
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
4 Essloffel WeiBwein -Essig, 1 Teeloffel Senf, Salz und weiBer Pfeffer, Cayennepfeffer und Zucker,
3 Essloffel Ol, 5 mittelgroBe Zwiebeln, 2 rote und griine Paprikaschoten, 8 mittelgroBe Tomaten, 4
Gewiirzgurken aus dem Glas, 2 Dosen Maiskaorner, 500 gr Gouda Kdse, 500 gr fertiger Fleischsalat,
Salatbldtter.

Die Zubereitung:
Essig, Senf, Salz, Pfeffer, Cayennepfeffer und eine Prise Zucker verriihren. Das Ol krdftig darunter
schlagen.Zwiebeln schélen und in feine Ringe schneiden. Paprika putzen, waschen und in kleine Wiirfel
schneiden. Tomaten waschen und in Spalten schneiden. Gewiirzgurken in diinne Scheiben schneiden.
Mais gut abtropfen lassen. Kdse in Stifte schneiden.Vorbereitete Salatzutaten, Fleischsalat und
Salatsofie mischen. Salat zugedeckt ca. 1 Stunde ziehen lassen. Nochmals wiirzig abschmecken.
Salatbldtter putzen waschen. Partysalat damit anrichten und evtl. mit etwas Petersilie
garnierenlGETRANK : Landwein oder Bier Schmeckt
besonders gut bei Gegrilltem

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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