Kdse-Kartoffel-Suppe
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
750 gr Kartoffeln, 1 | Gemiisebriihe instant, 1 Stange Lauch, 200 gr Schmelzkdse, 100 ml Sahne, Salz,
Pfeffer.

Die Zubereitung:
Kartoffeln schdlen, in Scheiben schneiden und in der Gemiisebriihe weichkochen. Lauch in Scheiben
schneiden, in Ol andiinsten und zur Suppe geben. Schmelzkése mit etwas Suppenfliissigkeit
glattriihren und zur Suppe geben. Sahne dazugeben und mit dem Piirierstab zu einer cremigen Suppe
verarbeiten. Mit Salz und Pfeffer abschmecken. Lecker mit Wiirstchen oder Lachs. Auch bei Kindern
sehr beliebt !

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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