Frischkdse
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
2 Eier, 0,8 | Buttermilch, 2,6 | Milch, 0,6 Essloffel Salz, 1 Essloffel fr. gehackte Krduter.

Die Zubereitung:
Eier und Buttermilch schaumig schlagen, die Milch zum Kochen bringen und die Eimischung unter
Riihren dazugeben. Herd ausschalten und die Mischung auf dem Herd langsam erkalten lassen, die
Kdsemasse setzt sich dabei unten ab.
Ein Sieb mit einem feinen Tuch auslegen, den Kdse mit einem Schaumloffel herausheben und in das
ausgekleidete Sieb geben und zwischen die einzelnen Lagen etwas Salz streuen. Das gefiillte Sieb mit
einem Teller 0.d. beschweren und im Kiihlschrank 12 Stunden abtropfen lassen.

Den Kdse in eine Schiissel geben und mit Petersilie oder Schnittlauch garniert servieren.
Guten Appetit!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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