Schnitzel Toscana
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
4 Schnitzel, 250 gr Mozarella, 150 gr Champignons, 4 Tomaten, 3 Essloffel Olivendl, 500 gr passierte
Tomaten, 1 Knoblauchzehe, Salz, Pfeffer, Basilikum.

Die Vorbereitungen:
- Schnitzel waschen, trocken tupfen und mit Salz und Pfeffer wiirzen
- Mozarella in Scheiben schneiden
- Pilze und Tomaten putzen , waschen und in Scheiben schneiden

Die Zubereitung:
1. Ol in einer Pfanne erhitzen und die Schnitzel beidseitig krdftig anbraten
2. Nun die Pilzscheiben kurz andiinsten
3. Die passierten Tomaten in einem Topf erhitzen und mit Salz, Pfeffer, Basilikum und zerdriicktem
Knoblauch wiirzen
4. Jetzt die Tomatensauce in eine feuerfeste Form gieflen, die gebratenen Schnitzel hineinlegen, mit
den Tomaten- und gediinsteten Champignonscheiben belegen und obenauf die Mozarella - Scheiben
verteilen.
5. Alles im Backofen bei 200° erhitzen, bis der Kdse leicht verlauft.
6. Mit Basilikumbldttchen garnieren.

Dazu mundet Baguette und ein italienischer Rotwein.

Guten Appetit wiinscht Euch Christel

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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