Caprese mal anders
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
ca 15 Cocktailtomaten oder, ca 5 normale Tomaten, 125 gr Mozarella, ca 4-5 Essloffel Pesto, Olivenal,
Aceto Balsamico, Salz, Basilikumzweig.

Die Vorbereitungen:
Tomaten waschen und die Stiele entfernen, anschliefend in Vierteln (bei Cocktailtomaten) bzw. in
Wiirfeln (normale Tomaten) schneiden.

Die Mozzarella in Wiirfeln schneiden.

Die Zubereitung:
Pesto in ein Behdltnis geben und mit Olivendl vermischen, bis das Pesto sdmig vom Riihrldffel gleitet
und nicht allzufest ist (bei manchen Pesti braucht man es garnicht, da sie eh etwas fliissiger sind).
Tomatenvierteln oder Tomatenwiirfel und Mozzarellawiirfel dazugeben und alles vermengen. Mit
Aceto Balsamico und ev. etwas Salz (ist von der Sdlze des Pestos abhdngig) abschmecken.

Ca. 15 Minuten ziehen lassen (bei wdrmeren Temperaturen im Kiihlschrank stellen!).

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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