Schafskdsesalat
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
2 Becher Creme Fraiche Krduter, 1 Packung Fetakdse, 1 kleine Knoblauchzehe, Salz, Pfeffer, 1
Essloffel Quark.

Die Vorbereitungen:
Den Fetakdse wiirfeln, Knoblauchzehe schdlen.

Die Zubereitung:
Creme Fraiche mit Salz, Pfeffer und dem Knoblauch vermengen. Den gewiirfelten Fetakdse vorsichtig
unterheben. Eventuell noch mit etwas Paprikapulver abschmecken. Zum Verlangern bzw. etwas
Andicken eignet sich Quark besonders gut, da Creme fraiche manchmal etwas fliissiger ist.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de


www.sehrlecker.de/index.php?gnr=2105&ueber_id=-4

