Zwiebelsuppe
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
300 gr Zwiebeln, 80 gr Butter, 1 Essloffel Mehl, 4 Weibrotscheiben, 100 gr Gruyére, 1 Prise Salz, 1
Prise Pfeffer aus der Miihle.

Die Vorbereitungen:
Die Zwiebeln schdlen und in sehr schmale Streifen schneiden, in einem (Kupfer-)Topf in 2/3 der
Butter goldgelb anbraten. Den Kdse reiben.

Die Zubereitung:

Das Mehl dariibersieben, unter Riihren kurz angehen lassen, mit einem Liter Wasser auffiillen und
zugedeckt 30 Minuten auf kleiner Flamme kocheln lassen. Zum Ende die Brotscheiben in einer
ungefetteten Pfanne (oder Toaster) anrdsten, den Backofen auf 220° vorheizen, die Suppe in 4
Suppentassen geben, die Brotscheiben auflegen, mit dem Kdse bestreuen und die restliche Butter in
Flockchen aufsetzen. Im Backofen rund 7 Minuten iiberbacken.

Guten Appetit!

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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