Schwarzbrot-Kirsch-Kuchen
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
6 Scheiben Schwarzbrot, 100 gr Mehl, 1 Packchen Backpulver, 200 gr Magerquark, 2 Eier, 3 Teeloffel
natreen Feine Siife Fliissig, 2-3 Essloffel Milch, 1 groBes Glas Schattenmorellen (720ml), Fett fiir die
Form.

Die Vorbereitungen:
Elektro-Backofen auf 200°C vorheizen.

Die Zubereitung:
Schwarzbrot zerkriimeln und mit Mehl und Backpulver vermischen. Quark, Eier, "Feine SiiRe fliissig"
und Milch dazugeben und gut verriihren. Schattenmorellen abtropfen lassen. Eine Springform (26cm)
einfetten, den Teig einfiillen und Schattenmorellen darauf verteilen. Schwarzbrot-Kirsch-Kuchen ca.
35-45 Minuten backen (Elektro- und Erdgasofen: 200°C / Stufe 4, Umluft: 180°C), auskiihlen lassen
und nach Wunsch mit "natreen Feine Siie fliissig" zum Streuen bestdubt servieren.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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