Apfel-Spekulatius-Kuchen
bei SehrlLecker.de

Die Zutaten:
250 gr Margarine, 250 gr Zucker, 1 Pdckchen Vanillezucker, 4 Eier, 250 gr Mehl, 1 Pdckchen
Backpulver, 1 kg Apfel, 2 Teeloffel Zimt, 2 Pdackchen Vanillepuddingpulver, 450 ml Apfelsaft, 1
Essloffel Zucker, 4 Becher Sahne, 4 Pdckchen Sahnesteif, Spekulatius.

Die Vorbereitungen:
Ofen vorheizen auf 175°
Blech fetten und bemehlen oder mit Backpapier auslegen.
Apfel schilen, wiirfeln, mit dem Zimt mischen.
Pudding nach Anweisung kochen.
Sahne mit Sahnesteif aufschlagen.
Spekulatius zerbraseln.

Die Zubereitung:
Aus Margarine, Zucker, Vanillezucker, Eiern, Mehl und Backpulver einen Teig herstellen, auf das
vorbereitete Blech geben. Bei 175° ca. 20 Minuten vorbacken.

Das Apfel-Zimt-Gemisch auf dem Boden verteilen. Den gekochten Pudding iiber die Zimtdpfel giefen
und abkiihlen lassen. Geschlagene Sahne auf dem Pudding verteilen, zerbréselte Spekulatius auf die
Sahne
streuen.

Dieses Rezept finden Sie unter: www.sehrlecker.de
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